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TECNOMAC
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Non e stato facile sintetizzare in un logo, utilizzando solamente la forma
delle lettere, i valori e la personalita di Tecnomac.

La difficolta aumenta se i concetti che le lettere devono esprimere sono
fortemente tecnici/tecnologici e non si riferiscono soltanto ad un settore
della ristorazione.

E stato deciso, infatti, di non rivolgersi ad un unico comparto (la pasticceria,
ad esempio), poiché 'azienda opera in molteplici mercati e le macchine
Tecnomac hanno numerose e diverse applicazioni.

Dopo unlavoro dianalisi del settore, lo studio delle iconografie hariguardato
soprattutto il mondo del freddo, concetto alla base dei prodotti Tecnomac.
Ecco perché in questa propostala “E" richiama visivamente un termometro.
Il colore verde, secondo noi, inoltre, non e sufficiente a connotare il settore
di Tecnomac, pertanto abbiamo scelto di aggiungere un secondo colore
che richiami il mondo della tecnologia (il grigio € anche il colore delle
macchine).



Tecnomac
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DOPO

T=CNOMAC

our technology, your taste
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BLACK

SOLIDITA E
SEMPLICITA D'USO

Black Kube & |a soluzione pil pratica per gestire

e organizzare al meglio il lavera in laboratorio

o nelle cucine di ogni ristorante o posticceria
Potenti, solidi e offidabili, gli abbattitori della linea
Black Kube assicuranc una offimale gestione del
freddo, dall'abbattimento alla surgelazione, fino
all'indurimento delle voschette gelate.
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TECHOMAC 2021
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FLESSIBILITA DI UTILIZZO,
NEI GIUSTI SPAZI

T-CNOMAC

MISURE
H 245cm L 93cm P 107em
TAPACITA
Zearrelll 60x40em /1 carrello G0xA0em
TEMPERATURE
de -10'C a +e0°C

FERMALIEVITAZIONE

7

FLESSIBILITA DI UTILIZZO,
NEI GIUSTI SPAZI

inserimenin
uttive ad energ:
timizzare || lave

o ristaranti: Lo celio
ura uno otfimale
ntraliob, grage al
# fampo.
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IL MAXI ARMADIO
PER LA
LIEVITAZIONE
PERFETTA

curare lo massima flessib
qualungua sia il predette da levorare in
cetle, panetteris, pizzerie & ristoranti,

FACILMENTE
HEIABILL

RA ERMETIL

SUABNIZICN

MAGHETICA

CELLE
FERMALIEVITAZIONE
DI ULTIMA
GENERAZIONE

ac
It pregettations di macchine fermalievita-
zlone ol pil ovanzati ermi di controtio di-
gitale, che parmettons di utilizzare questa
unzionole, LC
® usata come fermalievita-
zlane, come cella di lievitozione, d
lamante o frigarifera.

BANCO +2

LIEVITAZIONE OTTIMALE
IN SPAZI RIDOTTI

Bancolev+2 & o soluzions ideale per i labarateri di posticcaris » panifica-
zione che necessitana di aftimizzare gli spozi. Un sistema di fermalievitazio-
ne ad alte perfarmance unite alla comadita di un bance da lavers, rcchius
in spazi modubabili e perssnalizeabili seconda le proprie neces:

BANCO +2

MINIMO INGOMBRO
PER GRANDI RISULTATI

soluzione ideale per organizrare gl sparl di lobarator d
#a @ panificazione con dimensianl eantenute, Le diverse possibilita

figuraziene, infott], creana le condizieni eftimali per cwere un m
par | e i dolle alte parformance fecnicha o un
piana di lavora

FANNELLO DI PRATICHE GUIDE
CONTROLLO PER LA BORTA TEGLIE INTERNE IN ACCIAID INOK

INTUFTIVD GUARMIZIONE D
CHIUSURA MAGNETICA

+2

CELLE
FERMALIEVITAZIONE
PERSONALIZZATE

PROGRAMMI
ERSONALIZZARILY IN B FAS1
—

O MARIGLIA ERGONCHICA
K ROBUSTA

O RAMPA DI ACCESSD
ANTIECI¥OLO

[ SISTEMA DI
MEMORIZZATIONE
DEI PROGRAMMI

[ MANIGLA INTERNA
§ 01 SICUREZZA

.
SISTEMA DISTRIBUZIONE
MAC
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our technologys e

BAKERY ARENA
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T=CNOMAC

your taste

Dal 1963 costruiamo celle
fermalievitazione, armadi
di conservazione e
" abbattitori capaci di
ey ' semplificare il lavoro di chi
‘ sceglie le nostre macchine.

Black Kube

SOLIDITAE.
SEMPUICITA D'USD.

\




SOCIAL MEDIA
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. tecnomac.eu . tecnomac.eu . tecnomac.eu L

LIFE IS SHORT.

PLANNER

New range of retarder provers

BUT NOTHING COMPARES TO
“PIZZA IS READY!”

DESSERT DOESN’'T HAVE TO BE.

Qv W Qv W

Qv W

Piace a 14 persone Piace a 14 persone Piace a 18 persone Piace a 15 persone

tecnomac.eu & Perfectly leavened and soft tecnomac.eu Planner Lev is Tecnomac's new range tecnomac.eu 4§ Pizza makes everyone happy. tecnomac.eu For a perfect leavening, the dough has
products guaranteed with Tecnomac technology... of retarder provers created to facilitate and optimize And when tasty and simple ingredients meet to remain at the right temperature for the right

altro work in pastry shops, bakeries, pizzerias and... altro

Tecnomac technology, every slice is even... altro amount of time, with no sudden changes in... aliro

13 settembre



LAURA SILLI
project manager
Isilli@atklab.com

ATK+LAB srl
Ateikon Internet & Multimedia

via B. Marcello 18
31100 Treviso (TV)

tel. +39 0422 452101
info@atklab.com

www.atklab.com
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