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INCREMEN-
10 DI
QUALITA

ity

crease

ARATTERI-
STICHE DEE
PRODOTTO

INALTERATE
NEL TEMPO

sibili
fattor| degenerativi dal prodotte quali

carica batt

ws to coal
); blocking all
atential degenerative factors of
the preduct, such as bacterial load,
ng and weight
siological

degradation of the food product

ABBATTITOAN DI TEMPERATURA

MIGLISGRIAMO LA SICUREZZA
DE| TUQI ALIMENTI

Rallent bloccando il clclo
enerative ti permette di mantenere
inalterate le proprieté dei tuci alimenti

ol una conservarione ottimale nel

safefy

g the degenerative
i to maintain the
properties of your food unaltered for

cptimal storage over time.

COSTANTE
QUALITA

nerare maggior
ale sicurezza,
una linearita di qualita per
rale molto piit

ampio

ur the optien to safely
generate more production, ensuring &

linear quality for = much wider time

tobillves

VELOCITA
DI SERVIZIO

Organizzazione e prodotto sempre
dispenibile, ti da modo di rispondere
velocemente alle richieste, dando una

qualita di servizio ineccepibile.

speed

of service

COrganisation and product always
available, gives you the opportunity
to quickly meet requests, giving an

impeccable quality fo service.

ALLUNGHIAMO LA VITA
DEI TUOI PRODOTTI

Con il raffreddamento o surgelazione
Polaris, | tuoi aliment] posseno essere
conssrvati molto pit a lunge, dandoti
sempre la possibilita di far fronte alle fasi

altalenanti della domanda,

we extent the life
of your products

With Polarls cocling or freezing, your
food can be stored much longer, always
giving you the opportunity to cope with
the varying phases of the demand,




GASTRONOMIA

intensive usa i

STRUTTURA INTERNO CORMNICE
INTERAMENTE RAGGIATO PER PORTA CON
IN ACCIA UNA PULIZIA RESISTENZA E
INOX FACILITATA E GUARNIZIONE
TOTALE MAGNETICA
FACILMENTE
SQSTITUIBILI
SENZA LA
MNECESSITA DI
ATTREZZATURE

OTTIMO
MENTOD G

PORTA DI 75 MM

EVAPORATORE A EVAPORATORE SBRINAMENTO BELOCCO AUTO-
MONOBLOCCD IN CELLA NEI AUTOMATICO MATICO DELLA
NEl MODELLI H MODELLI § ED CON VENTILAZIONE
Xs DISSIPAZIONE ALL'APERTURA
DELL ACQUA DELLA PORTA
Dl CONDENSA
TRAMITE GAS
CALDO

PANNELLO
COMANDI
TOUCH TIFO
EY3

ARMADI REFRIGERATI




TRECO 18

GASTRONOMIA J/
gastronomy

(&40 ar
stainfess steel with
ion doars or drawers,
and removable grid
total cleaning and
a totale 5 load flexibility. Designed for
pulizia = ur sibilk t, they feature a compact
carico ment and an easily
vang tecnice
di rid
refrigerante fac
pation o
d an automatic ventilation
ven internal temperature, that
ure igh level of protection
na di ventilazione automatica per  against the acid attack from food.
upiformare la temper i
un'elavata protezione contro

l'aggressione acida degli alimenti

EVAPORATORE SCHIUMATO MELLA PARTE POSTERIO-
RE CON DISSIPAZIONE AUTOMATICA DELL ;\QQUAV
DI SBRINAMENTO E SISTEMA DI VENTILAZIONE PER
UMIFORMARE LA TEMPERATURA INTERNA

ALTEZZA PROFONDITA SPESSORE
660 mm/ 690 mm ISOLAMENTO
710 mm 0 mm

TAVOL| DI CONSERYAZIGNE eefrigerared dnblas
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®

Polaris

CE CREAM

BAKERY

COLD ROOMS

MPOLARIS

BEHIND THE FRESHNESS

>

GASTRONOMIA [/ gastrenomia

GELATERIA / gelateria

~) <D

PIZZERIA [/ pizzeria

PASTICCERIA / pasticceria

3l

PANETTERIA / panetteria

LISTINO PREZZ]| /
price list
2019




SCHEDE TECNICHE
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TITOLO MEETI

-

TITOLO MEETING TITOLO MEETING  1oe

CHEF DIMOSTRATORE

PROGRAMMA

Loewn ipsum

NOME RIVENDITORE

wia Rreenditoms. m

polarsprotessionsl com

GASTRONOMIA

a?OLARIS

TITOLO MEETI

CHEF DIMOSTRATORE

PROGRAMMA

Lorem ipsum

NOME RIVEMDITORE

polarisprofessional com

CHEF DIMOSTRATORE

PANIFICAZIONE

palarisprotessional.com

%

i T3 _ -
GELATEHMQJ

arOLARIS

TITOLO MEETING
CHEF DIMOSTRATORE

10 dalle
D4 ore
2019 1800

PROGRAMMA

Lerem lpsum

ipsum

Lorem ipsum

NOME RIVENDITORE

polarisprotessional.com

CHEF DIMOSTRATORE

NOME RIVENDITORE

palarisprotessional.com

PASTICCERIA



Developer
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AZIENDA PRODOTTI SERVICE

HANDY

Armadi refrigerati
per uso intensive

GASTROMOMIA

MacBook Pro

.




